Patisserie COR

“Liebe geht durch den Magen.” So heif3t es ja bekanntlich, wenn es darum
geht, das Herz einer Person zu erobern. Diese Philosophie vertritt
ebenfalls die Patisserie COR, benannt nach dem franzosischen Wort flr
“‘Herz”, welche es sich zur Aufgabe macht, den Genuss authentischer
franzosischer Backware zu teilen.

Beim Eintreten laden der Duft von frisch gebrihten Kaffee und die feine
Auswahl hausgemachter Tortchen dazu ein, eine Pause einzulegen und
den Moment zu geniellen. Begleitet von entspannter Musik im
Hintergrund, wird eine warme und einladende Atmosphare geschaffen,
die zum Verweilen und Wohlfuhlen einladt. In einem eigenen Kursbereich
werden sogar Kurse zur Herstellung von Macarons, Tortchen und Torten
angeboten. Und wer diese besonders wohlige Stimmung voll ausnutzen
mochte, kann den Raum auch fur Feiern oder Veranstaltungen buchen.
Ob zartes Schokoladentortchen — genannt Chocolat — klassisches
Nougattdrtchen — Paris Brest — oder etwas Fruchtiges — Eclair Orange,
die Auswahl ist so vielfaltig, dass fur jede und jeden etwas dabei ist. Mit
Kreativitat und Leidenschaft kreiert die Inhaberin und Konditormeisterin
Anika ihre handgemachten Kostlichkeiten, die nicht nur optisch
beeindrucken, sondern auch geschmacklich ein kleines Stlck Frankreich
nach Mannheim bringen. Aulierdem wird mit ausgewahlten Handlern aus
der Region zusammengearbeitet, die genauso viel Wert auf Qualitat legen
wie das Team von CAR. Neugierig? Statten Sie der Patisserie in N3, im
Herzen der Quadrate, am besten direkt einen Besuch ab und Uberzeugen
Sie sich schnell selbst!



